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NYTELWWECTBUA NO HEOBbIYHLIM MY3EAM MUPA. YacTts 2. CIIELIMW.
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| 9yepa rasaiiner My3eun cnieuunn B [amobypre

onIHOCTVI, npunpasbl, cneunn — BCE 3TO, KakK npaBuno, otaesibHble YaCTu NPOAYKTOB PaCTUTESIbHOIO
NPoncxoxageHud, npegHa3HadeHHble 54 yrnydleHnsa BKyCOBbIX 1 apOMaTUYECKUX KavyeCTB NpurotTaBsimBaemMbIX

ontoa. bnarogaps um, rotoBble 6to4a NpuobpeTatoT HEOOLIKHOBEHHYIO BKYCOBYK rapMOHMIO, CTAHOBSATCSA YEM-TO
HenoBTopuUMbIM. B NambBypre HaxoanTcst eAUHCTBEHHBIM B Mupe My3en cneuun (Spicy's Gewdrzmuseum)

Haxogutca mysen B LUnanxepwrtaate (Hem. Speicherstadt), camom KpyrnHom NopTOBOM CKI1agCKOM KOMMSIEKCe Mupa, B O4HOM U3
3gaHunin. Cenyac noMeLleHnst 3Toro MraHTCKOro KOMMsiekca apeHayT pasHble MpPMbl, MarasnuHYMKA, My3en 1 T. .
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3axoauM BHYTPb. Bxoa B My3el CTOUT OKONO TPEX eBpoO.

© 2010 3mnpa Tasal



Ha Bxoge Hac BcTpedaeT "nepuoBada” akcnosnyug.

Kctati, B My3ee BCE MOXHO TporaTb, NpoboBaTb Ha BKYC
(4N cambIX OTBaXHbIX), S apomatamu.
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£ B XXM3HW He BCTpeyar CTOSMbKO pa3HOBUAHOCTEN KPaCHOro
nepua (Takke OH HasblBaeTCsa Ynnun) B ogHOM mecTe. lNepel
YUSIM — 3TO BbICYLLEHHbIE NNOo4bl TPOMUYECKOro
nonykyctapHunyika Kancukym (Capsicum frutescens).
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He 3Halo KakK OH no PYCCKU Ha3blBaeTCH

Cayenne - Pepper nepeu.




ManaBunckuu nepeuy "lNTuyme rnasa”.
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[Mpo nepeLy Bbl y3HaeTe 3a0ecb BCE. ECTb 3gech 1 nobonbITHAA KOMeKUus BeLen, Tak Unm
MHa4ve CBA3aHHbIX C "oCcTpon" npunpaBown. |

Das Innenleben einer Chili-Frucht
343 ‘

Alie Chili, Paprika & Co. stammen von einigen wenigen Wildsorten ab Py —
und sind im Prinzip identisch aufgebaut. Der obige Querschnitt zeigt Tt Sseime
das Innenleben einer Jalapefio-Frucht. BRI Sairne &
Fhipem. Moy 2 A o -
1 stiel - Am seinem Ende entwickelt sich aus dem Bliitenrest der... et LU T ::'_"‘:.‘ e ——
2 Kelch — Er bistet der Frucht sicheren Halt bis zur Reife. WIS Pl @ grcies
Prwrgrmines, Rttt T ——

3 AuBenhaut (Exocarp ) - Schitzt die Frucht vor Austrocknen und Cavvimisitomsr B2 0m000s

Beschidigung. Dies ist jene Schicht, die beim Abhiiuten entfernt wird.
n
4 Zwischenschicht (Mesocarp), das Fruchtfleisch. Neben Wasser enthilt e sl an dor Kasse
sie den groBten Teil der Aromastoffe, die eine Sorte charakterisieren. s @rhaitticn.
’ Innenhaut (Endocarp). Alle Schichten zusammen nennt man Pericarp.

6 scheidewinde untertellen den Hohlraum in Kammern und sorgen fir
Stabilitéit, damit die Frucht ungestort reifen kann.

7 plazenta, auf der die ...
8 Samen sitzen und erntihrt werden; im reifen Zustand enthalten diese
rund 15% fettige Ole; Schirfe und Aromastoffe sind in den Samen

selbst thalten Capsalcin sitzt zum groBten Tell in der
ol e ind vor allem die

Plazentawand Scheidewdinden; daher s
b d.norhobllen schiirfer als das Fruchtfleisch selbst.

Jeder zu f':urlao Chili lisst sich daher entschiirfen®, indem man vor
dor welteren Verarbeitung sein Innenleben entfernt.
s . ndet oder spitz zulaufend.

8 spitze; Je nach Sorte abgeru . A







Boobuwie B Mmy3ee BbicTaBrneHo 6onee 900 akcnoHaToB. HEKOTOPLIM N3 HUX yXXe Bonee NATUCOT neT.
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CtapuHHOe obopyaoBaHue n npucnocobneHmsa ansa paboTbl ¢ Npunpasamu.
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Hansa-Gewtirze
Walter F.A. Bredow
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[MpakTnyeckn Bce NpsiHo-apoMaTUYeCKMe pacTeHus
obnapaltoT nekapCTBEHHbIMU CBOMCTBAMM, N UX
LLUMPOKO UCMNOMNb3YOT B HAPOAHOW MeaUuLMHE.

QdompHble macna (Ny3bipbKN MOXHO OTKPbIBATD).
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| / ',A ‘ “’&7“’\1 \’ .
anslichen Telen der Gengiper
destilliert, Es sind also keine
synthetischen Produkie, Ol sind clne
andere Konsenierungsform von
Gewliezen, Sle werden hauptsichlich
in der Nahenngsmittel-lndusteie
cingeselzt, wenn es auf elnfiche und
exakie Dosieeung ankomme, 2.1,
bei der Heestellung von fertigen
Gewliramischungen file
die Fleischwaren-ndustric,

Sie kisnnen alle Proben
Giflnen und ricchen.
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MyckaTHbIN opex. ApOMaTHbIN BKYC MYCKaTHOIo
opexa NpekpacHo coYeTaeTcd Co WNuUHaToM,
MakapOHaMM Ha napy n KapTodernbHbIM nope. Ero ¢
yCrnexoM MOXHO UCMNonb3oBaTh U B AecepTax.

asawnep | gavailersu




Kopuua. lNpumeHsieTca npu NpuUrotToBrieHUn
dpyKTOBbIX AecepToB, Onto4 U3 puca 1 BbINEYKMU.
CornacHo nosepusim XVl Beka, oHa oka3biBaeT
XopoLllee NpoTUBONPOCTYAHOE AeNCTBIUE.

z R TR

YepHywka (nat. Nigélla).

CemeHa ropumubl. Fopymua pogom mn3
CpeamnsemHomMopbs, cenyac benasa ropvumua
BblpalimBaeTcs B EBpone n CLUA, yepHas ropynua
pacTeT B 60MbLUNHCTBE CTPaH.




Kypkyma. Kypkyma oOusnbHO NpMMeEHSeTCs B MHOUNCKOW KyXHe, 3a4acTylo OHa ABMSETCA BaXXHOM
COCTaBHOM YacTbio CMecemn Kappu.
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gzechuan protior

propprof

China

HeKOTOpre BbICTaBJ1€HbI B OPUTMHal1bHbIX MELLUKaXx,
B KOTOPbIX OHU Obinn MMNOPTUPOBaAHbI B CTPpaHy.

Meluok YepHoro nepua,
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MeLuok po3mapuHa. B rpeyeckon mudponormm
po3mMapuH noceswanu 6oruHe nwbsu AdpoauTte,
poamMBLUENCH MO nereHae n3 MOPCKUX BOJTH.
O6nagaroLwmn cBeXNM ropbkoBaTbiM BKYCOM
po3mMapuH 6onee Bcero noaxoaut K 6apaHuHe,
BapeHon Kypuue, oBoLlam 1 pblbe.




